
 
 

 

 

AUDITOR INTERNO ISO 22000:2005 

(SISTEMA DE GESTIÓN DE SEGURIDAD ALIMENTARIA) 

 

1. Presentación  

ISO 22000 involucra a todos y cada uno de los participantes en la cadena de elaboración de 

alimentos, con el objetivo de que al final de esta, el producto cumpla con los requisitos de 

inocuidad del producto, garantizando que cuando éste sea consumido no ocasionará algún tipo de 

enfermedad.  

2.  Descripción del curso  

Objetivos 

 

ISO 22000:2005 entrelaza los requisitos de ISO 9001:2000 y HACCP, permitiendo una 

implementación más sencilla y sistémica de los principios HACCP y seguridad alimentaria. 

 

Debido a la extensa variedad de normas, estatutos, lineamientos, etc., relativos a buenas prácticas 

en la elaboración de alimentos, ISO tomo la iniciativa de emitir dicha norma, la cual tiene por 

objeto estandarizar los sistemas de gestión de seguridad de los alimentos en el mundo y evitar 

posibles confusiones. 

 

Modalidad de  estudio 

El programa de capacitación se llevará a cabo a través de la modalidad de estudio presencial. 

 

Metodología  

La capacitación será impartida en 3 días, con una duración de 8 horas cada día. La modalidad de 

estudias se llevará bajo dos pilares: 

 Material impreso: Este se les entregará a los participantes  en la primera jornada, en este 

tendrán toda la información con respecto a los módulos a tratar. 

 Evaluación. Al finalizar el programa el alumno estará en la capacidad de rendir una 

evaluación presencial que le acredite haber aprobado el programa.  

La UTPL y SGS Ecuador extenderán un certificado mundialmente reconocido al participante 

que haya aprobado el curso Auditor Interno ISO 22000 : 2005, con un mínimo de 7/10. 

 

 

 

 



 
 

Contenido

 

 

 Sistema de gestión en seguridad de alimentos. 

 Planeación de auditorias 

 Preparación de la auditoria. 

 Ejecución de la auditoria 

 Informe y seguimiento de la auditoria 

 Calificación y responsabilidad del auditor. 

 Aclaración de dudas de la norma 22000 

 Evaluación escrita 

 

 

3. Inversión y forma de pago 

 

Costo por participante: 

 
USD 350,00 por persona. 

 

Formas de Pago: 

 
 

SIN CONVENIOS: 

 Pagos al Contado con 15% de descuento  

 Pagos con Tarjeta de Crédito, con 10% de descuento y puede diferir a 3 o 6 meses sin 

intereses. Se aceptan todas las tarjetas. 

 

Ex – Alumnos: 20% de descuento en cualquier modalidad de pago. 

 

CONVENIOS: 

 Pagos al contado con 20% de descuento. 

 Pagos con Tarjeta de Crédito: 15% de descuento. 

 

No aplica Crédito Universitario 

 

4. Duración y fecha de inicio 

Duración:

 
El tiempo destinado para la realización de este programa es de 3 días; que contemplan 24 horas de 

trabajo del participante en modalidad presencial. 

 

Fecha de inicio: 8 de Octubre de 2011. 

 

 

 



 
 

 

 

Cronograma:

 

 

 

AUDITOR INTERNO ISO 22000:2005 

(Sistema de gestión de seguridad alimentaria) 

 
    

  

 
 

   

        

Día. TEMAS 

HORAS 
PRESENCIALES 
POR MODULO 

ASESORIA DE 
SISTEMAS QUITO GUAYAQUIL 

 

1 

Sistema de gestión en seguridad de 
alimentos. Planeación y preparación de 
auditorias 8 8 de Octubre 17 de Octubre 20 de Octubre 

 
2 

Ejecución, informe y seguimiento de 
auditorias 8 

 

18 de Octubre 21 de Octubre 

 

3 

Calificación y responsabilidad del 

auditor. / Aclaración de dudas de la 

norma 22000  8 
 

19 de Octubre 22 de Octubre 

 

 
Evaluación final 

  
19 de Octubre 22 de Octubre 

 Entrega de Certificados UTPL y SGS 
 

Noviembre Noviem 

 

 
            

 

 
Nota: Las jornadas presenciales se llevarán a cabo en las sedes de cada ciudad.  

   

 
Los temas  se llevarán a cabo en el horario de 8h00 a 12h00  y de 14h00  a 18h00 

   

 

La evaluación escrita para obtener el certificado UTPL – SGS  será el último día de la  
Capacitación. No existe evaluación de recuperación. 

   

  

 
Todas las jornadas incluyen un refrigerio para los asistentes 

    
 

        
 

        
 



 
 

 


