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Mantenemos convenio con 50 hoteles de alto
prestigio en Latinoamérica para las practicas
preprofesionales de nuestros estudiantes.

ESTUDIA )
GASTRONOMIA

FACULTAD DE CIENCIAS ECONOMICAS Y EMPRESARIALES

Contamos con un Hotel Escuela y laboratorios de vanguardia




DESCRIPCION
DE LA CARRERA

La carrera de Gastronomia de la UTPL, pionera en la regidon sur del Ecuador, forma a
profesionales con capacidades cientificas, técnicas y humanistas, que aporten al desarrollo
social en los contextos del fortalecimiento de la institucionalidad democratica, la economia
social y el habitat sustentable.

Nuestro enfoque estratégico permitird una correcta formacién culinaria porque contamos
con el Unico sistema de aprendizaje en el Ecuador de Hotel Escuela, en donde nuestros
estudiantes, tratan con clientes y escenarios reales, desde los primeros ciclos; en este
sentido, los profesionales asumen nuevos paradigmas en las formas de producir bienes,
productos o servicios.

PERFIL
PROFESIONAL

* Obtendras un alto perfil administrativo para el manejo de
empresas de alimentos y bebidas.

* Generaras emprendimientos con potencial de internacionalizacion
y fortalecimiento del patrimonio culinario del pais.

* Adquirirds conocimientos y habilidades para ejecutar procesos
culinarios, aplicando técnicas y métodos de transformacion
alimentaria.

» Utilizaras nuevas tecnologias para la gastronomia, y la adecuada
combinacion de alimentos saludables que aporten al mejoramiento
de la salud y la calidad de vida de la poblacidn

CAMPO
OCUPACIONAL

*« Administrador de diferentes tipos de establecimientos y cadenas gastrondmicas.
* Gerente de alimentos y bebidas.

* Supervisor de catering empresarial.

* Administrador de comedores industriales.

e Gestor para el control de calidad de los alimentos.

» Desarrollador de emprendimientos en el area gastrondmica.

* Chef ejecutivo y corporativo.



MODALIDAD:
Presencial

DURACION:
4 anos (8 ciclos)

TiTULO A OTORGAR:
Licenciado/a en
Gastronomia

MALLA CURRICULAR

CicLo |

« Fisico-quimica Alimentaria

* Fundamentos Matematicos
* Servicios 1

» Técnicas Basicas de Cocina 1

» Seguridad Industrial y Salud Ocupacional

* Humanismo, Universidad y Cultura

CICLO 1

» Higiene Alimentaria

» Matematica Financiera

* Servicios 2

+ Técnicas Basicas de Cocina 2
* Historia de la Gastronomia

* Antropologia Basica

CicLo 1l

» Contabilidad Basica

» Equipos e Instalaciones Industriales
de Restauracion

» Ciencias de la Nutricion

» Preparacion de Alimentos 1 (Cocina
Ecuatoriana 1)

» Bebidas Alcohdlicas y no Alcohdlicas
(Mixologia)

* Produccion Culinaria

CICLO IV

* Preparacion de Alimentos 2 (Cocina
Ecuatoriana 2)

» Panaderia

* Practicum 1

» Contabilidad de Costos Operativos

» Vinos (Enologfa)

» Patrimonio Alimentario Ecuatoriano

CICLO V

* Fundamentos de la Administracion

* Preparacion de Alimentos 3 (Procesamiento
Céarnico - Garde Manger)

* Practicum 2

« Estadistica Basica

» Marketing de Servicios

« Itinerario I: Comunicacion Gastronémica

« Itinerario II: Panaderia Avanzada

CicLo VI

« Formulacion y Evaluacion de Proyectos

* Preparacion de Alimentos 4 (Cocinas del mundo
Americana - Europea)

Pasteleria

Practicum 3

Propuesta de Investigacion

Itinerario I: Tecnologias y Procesos Industriales en la
Alimentacion

Itinerario Il: Chocolateria |

.

CICLO VII

« Derecho Tributario

* Gestion de Alimentos y Bebidas

* Preparacion de Alimentos 5 (Cocinas del Mundo
Asidtica y Africana)

» Practium 4.1: Trabajo de Integracion
Curricular/Examen Complexivo Emprendimiento

« Itinerario I: Tic's Gastrondmicos

« Itinerario II: Técnicas de Gelificacion y Heladeria

CICLO VIl

» Gestion del Talento Humano

* Turismo Gastronomico

* Preparacion de Alimentos 6 (Cocina Creativa)

» Catering, Banguetes y Disefio de Menus

« Etica y Moral

* Practicum 4.2: Trabajo de Integracion
Curricular/Examen Complexivo

« Itinerario I: Recursos e Innovaciéon Gastrondmica

* Itinerario II: Innovacion a la Reposteria

REVISA LA MALLA COMPLETA EN:

utpl.edu.ec/carreras/gastronomia ) Escanea

el codigo

Nota: como requisito de graduacion, el estudiante debe demostrar suficiencia en el manejo de una segunda
lengua en el nivel B1, tomando como referencia el Marco Comun Europeo para lenguas



UTPL

pECIDE SER IMAS

Inscribete en:
utpl.edu.ec

Para mayor informacion comunicate al: 1800 88 75 88

O @utploficial X © @utpl ¢ @utpl.ec



